
Des légumes ultra-frais pour tous !
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La fraîcheur au cœur 
de vos repas
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Situés à seulement 4 km 
du MIN de Rungis, nous 
bénéficions d’une position 
stratégique qui nous permet 
d’assurer une réactivité 
optimale auprès de nos 
clients et transporteurs, 
pour une distribution rapide 
et efficace dans toute la 
France.

Préparation professionnelle

Chaque jour, des centaines de kilos de champignons sont 
soigneusement sélectionnés, découpés à la machine avec 
précision et immédiatement conditionnés en barquettes ou 
sous vide.

Le process est rapide, maîtrisé et pensé pour préserver la 
texture, le goût et la fraîcheur du produit.

Chez Festival Fraîcheur, on produit à grande échelle, avec 
des exigences simples et claires : efficacité, propreté, 
qualité.

Une solution prête à l’emploi

Un vrai gain de temps 
en cuisine Moins de gaspillage

Une conservation 
optimale

Parfait pour les repas express 
ou les grandes tablées

Chaque jour, les produits sont livrés et 
vendus directement au Marché d’Intérêt 
National de Rungis, premier centre de 
distribution de produits frais en Europe.

Cette présence au cœur du marché 
garantit une grande réactivité, une 
fraîcheur irréprochable et un accès direct 
aux professionnels comme aux revendeurs.

Un circuit court, maîtrisé de bout en bout, 
de l’atelier jusqu’aux étals.

Des produits distribués au 
cœur de Rungis

01 80 00 42 34

www.festivalfraicheur.fr

contact@festivalfraicheur.com



CUPS

BARQUETTES

Oignons grelots épluchés
Ail épluché

Échalotes épluchées

Les produits proposés en format cups sont également 
disponibles en conditionnement sous vide, avec des 

poids allant de 100 gr à 2 kg

Champignons de Paris 
émincés

200-250 gr

Lamelles de champignons de 
Paris en vrac (barquettes carton 
ou plastique)

200 à 500 gr

200-250 gr

Champignons de culture et 
sauvages émincés

300 gr

Fondue de poireaux

Mélange de champignons 
asiatiques

250 gr

Conditionnement
Possibilité de commander en A pour B, selon vos besoins 
et le type de conditionnement :

• Colis de 4 barquettes
• Colis de 8 barquettes

• Colis de 2 sous-vide
• Colis de 4 sous-vide

01 80 00 42 34

Passez commande par téléphone 
du lundi au samedi en appelant le 
numéro ci-dessous :

Livraison en
24h-72h

SOUS VIDE

Céleri rave émincé

Champignons de
Paris émincés

Oignons grelots
épluchés

Carottes râpées

Oignons rouges
épluchés


